
Ernestos Beef Burger oder Crispy Chicken Burger 
mit Pommes und Cocktailsauce
Brioche Bun, faschiertes Rindfleisch oder knusprig
paniertes Hühnerfilet, Tomaten, Zwiebeln Cheddarkäse,
Gurkerl, Speck , Eisberg , Cocktailsauce

   18,00

Rib Eye Steak
mit Grillgemüse und Pommes Frites

   33,00

Ernestos Spare Ribs 
Zarte Ribs mit Pommes , verfeinert mit einer würzigen
Barbecue-Sauce.

    23,50

Caesar Salat Klassisch 
Knackiger Römersalat mit Croûtons, Parmesan und 
unserem cremigen, hausgemachten Caesar-Dressing.

wahlweise mit: gebratene Hühnerbrust 

                         Rinderfiletspitzen 

                         Garnelen in Knoblauch-Kräuterbutter

Kalbsbeuscherl     15,00

Marille-Rosmarin-Soda 0,4 4,60

Lavendel-Minze-Soda 0,4 4,60

Fünf-Minze-Soda 0,4 4,60

Zitronenverbene Soda 0,4 4,60

Pielachtaler Apfel-Karotten oder Apfel-
Hollersaft oder Naturtrüb 1/8 mit Soda 

3,00

Hugo 
Aperol Spritz
Campari Orange

6,90

Glas Sekt oder Sekt Orange
Glas Sekt mit Marille,Hollunder oder Dirndl

4,50

Gin Tonic, 2 cl (Hendrick´s) 
Gin Schiler . Schilerol, Gin, Soda, Gurke

7,90

                                                                16

                                                                    19

                                                18

                                                11

GASTHOF STROHMAIER

Aktuelle
Spezialitäten

Zur Erfrischung

Aperitif

Bitte wenden Sie sich an einen unserer
Kellner, wenn Sie mehr über Allergene

wissen möchten.



Gedeck
Bratenfett, Butter, Speck, Gebäck

4,50

Rindercarpaccio 
dünn geschnitten, mariniert mit Pfeffer,
Olivenöl, Parmesan und Rucola 

14,90

Beefsteak-Tartar 
vom Pielachtaler Weiderind, serviert mit
Butter und knusprigen Weißbrot

18

Klare Suppe vom Rind 
mit hausgemachten Fritatten, Nudeln oder
Leberknödel 

5,00

Knoblauchcremesuppe 
mit Brotcroutons

6,50

Strohmaier´s Rinderfiletsteak
mit Pommes frites, Gemüse und Kräuterbutter

35,00

Wiener Tafelspitz vom Pielachtaler Weiderind
mit  Gemüse, Apfelkren und Schnittlauchsauce 

24,90

Gebackenes Hühnerfilet 
vom steirischen Biohendl mit Salat

16,50

Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln

24,90

Gebackene Kalbsleber
mit Salat oder geröstet mit Petersilienkartoffeln 

23,90

Gegrillte Hühnerstreifen auf Blattsalat
vom Landhendl, garniert mit Tomaten Paprika,
Käse und Schnittlauchsauce

15,50

Kalbswiener Schnitzel 
gebacken mit Salat

28,00

Schweins- oder Surschnitzel 
gebacken mit Salat

15,90

Putencordon-bleu 
gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Pommes
frites und Salat 

17,90

Zum Beginn

Unsere Klassiker

Tradition im
Topf

Bitte wenden Sie sich an einen unserer
Kellner, wenn Sie mehr über Allergene

wissen möchten.



Schweinsmedaillons 
in Pfeffersauce, dazu Reis und Gemüse

19,50

Hirn mit Ei und Kartoffeln
(Auf Anfrage)

13,50

Schinkenröllchen gebacken mit Petersilienkartoffeln 
gefüllt mit Schinken und Käse gefüllt, extra Schnittlauchsauce

12,90

Papagallo von der Pute 
Putenschnitzel gegrillt mit Schinken und Käse gefüllt

19,90

Kalbsnaturschnitzel 
mit Reis und Salat

28,90

Zander oder Pielachtaler Forellenfilet
natur gebraten mit Petersilienkartoffeln und Salat

22,90

Grillkotelette mit Pommes frites und Grillgemüse 17,90

Kaiserschmarrn 
mit Kompott oder Zwetschkenröster

15,00

Eispalatschinken 
mit Schokosauce und Schlagobers

9,90

Palatschinke 
gefüllt mit Marillenmarmelade

6,60

Schokoladensoufflee - mit Schokosauce,
Vanilleeis und Schlagobers

8,50

Gemüseschnitzel 
mit Petersilienkartoffeln, Schnittlauchsauce und Salat

13,90

Gebackene Champignons mit Sauce Tartar und Salat 13,90

Emmentaler gebacken mit Sauce Tatar und Salat 13,90

Salatplatte mit Käse 11,00

Kalbsgulasch mit Nockerl 15,90

Unsere 
Klassiker 

Zum Süßen
Abschluss

Fleischlose
Gerichte

Bitte wenden Sie sich an einen unserer
Kellner, wenn Sie mehr über Allergene

wissen möchten.



Hänsel und Gretel
Schweinsschnitzerl gebacken mit Pommes

8,50

Käpt`n Nemo
Fischstäbchen mit Reis

8,50

Pumuckl Zauberwürstl 
Frankfurter Würstel mit Pommes

8,50

Pinoccio
Pute natur mit Kroketten

9,50

Herzhaftes Rindsgulasch 12,50

Wurstsalat 8,90

Rindfleisch mit Essig und Öl 13,00

Presswurst oder Extrawurst mit Essig und Öl 9,90

Weißwurst (auf Anfrage)
mit süßen Senf 8,50

Bratwürstl 
mit Senf und Zwiebel

8,90

Sacherwürstel 
mit Senf und Zwiebel

8,50

Bernerwürstel
mit Pommes, Senf, Ketchup, Zwiebel

12,90

Für unsere 
Kleinen Gäste

Kleine
Imbisse

Strohmaier´s
Wurstkessel

Bitte wenden Sie sich an einen unserer
Kellner, wenn Sie mehr über Allergene

wissen möchten.



0,75 l Grüner Veltliner, Messwein 30,00

0,75 Grüner Veltliner  Pfarrweingarten 30,00

0,75 l Grüner Veltiner, Gelber Muskateller 30,00

0,75l Rose 30,00

0,75 l Riesling 30,00

0,75 l Grüner Veltliner Federspiel, Prager, Hinter der Burg 48,00

0,75 l Grüner Veltliner Gärtling, Nigl, Senftenberg 38,00

0,75 l Grüner Veltliner, Franz Hirtzberger, Federspiel, Rotes Tor 63,00

0,75 l Grüner Veltliner, Nothnagl, Ried Steinporz 38,00

0,75 l Grüner Veltliner, Jäger, Federspiel, Ried Klaus 38,00

0,75 l Zweigelt Feuersbrunn, Anton Bauer, Wagram 40,00

0,75 l Cuvée Scheiblhofer, Big John 40,00

0,75l Cuvée Anton Bauer 40,00

Aus unserem
Weinkeller

Weißweine

Rotweine



GASTHOF STROHMAIER
Dein Ort für Genuss & Erholung im Pielachtal

gasthof-strohmaier.at

@gasthofstrohmaier

AUCH ZUM MITNEHMEN MÖGLICH 


